
SIMPLE D’UTILISATION
Grâce à

 

ses commandes numériques 
simples mais efficaces, Perfecta vous 

permet de préparer tous types de café

 

en appuyant simplement sur un bouton. 
Une simple pression sur la partie 
centrale du bouton vous permet 

d'augmenter ou diminuer l'intensité

 

d'arôme de café. En faisant tourner le 
bouton, vous pouvez choisir parmi 

court, moyen ou café

 

long.

Brevet exclusif De’Longhi : il suffit 
de poser sa tasse sous la sortie 

café et sous la buse vapeur pour 
obtenir de savoureux cappuccinos 

ou café au lait. 

En pressant sur le bouton 
“clean” l’expresso effectue un 

cycle automatique de nettoyage. 
Le réservoir à lait avec la 

fonction cappuccino est très 
pratique, et peut stocker du lait 

dans le réfrigérateur. 

PRATIQUE ET FACILE A NETTOYER

Broyeur de café en grains intégré
Niveau de mouture réglable (13)
Quantité de café réglable 
Quantité d’eau réglable 
Contrôle électronique de la température
Sortie de café réglable en hauteur - Min 95/Max 120
Arrêt automatique
Réservoir d’eau (1,7lt) amovible
Pré infusion de la mouture
Sortie de vapeur réglable 
Niveau d’eau apparent 
Thermostat électronique 
Rinçage et détartrage en programmes automatiques
Chauffe-tasse
Grille égouttoir amovible 

ONE TOUCH CAPPUCCINO

Expresso

 

tout automatique
ESAM 5500.M

Puissance : W 1350
Pompe : Bar 15
Capacité du réservoir d'eau : l 1,8
Capacité du réservoir à grains : g 250
Coloris : Bleu acier
Dimensions produit (lxpxh) : mm 285x440x380
Dimensions emballage (lxpxh) : mm 350x570x490
Poids net / brut : Kg 9,5 / 11,9
Colisage / Palettisation : 1 / 15
Code ean : 8004399 322974
Code SAP : 0132215036

DONNEES TECHNIQUES

ESAM 5500.M

Choix d’utilisation : café en grains ou moulu
« Fonction One Touch Cappuccino » : brevet De’Longhi 

exclusif, pour obtenir de parfaits cappuccinos ou des café
au lait.  

Personnaliser son café n’a jamais été aussi facile. Choix 
entre serré, moyen ou long, de extra-léger à extra-fort, et chaud 
ou très chaud. 

C
A

FÉ
&

 P
ET

IT
 D

EJ
EU

N
ER

 


	Diapositive numéro 1

